
Zeige uns deine Stärken und werde Teil unseres bunten und gut
gelaunten Teams. Du darfst dich auf abwechslungsreiche Aufgaben
 in einem lebendigen, modernen Betrieb freuen. Jeder Tag ist anders 
und deine Aufgaben vielseitig. 

Wir suchen ab sofort oder nach Vereinbarung

Chef de partie GRILL  (m/W)

Das erwartet dich bei uns 

• Vielseitiges & verantwortungsvolles Aufgabengebiet
• Gut eingespieltes & junges Team
• Moderne Infrastruktur 
• Dynamisches Arbeitsumfeld 

Deine Aufgaben sind

• Unterstützung & Mithilfe beim Organisieren des Grillposten
• Vor- & Zubereiten von Speisen im Bereich à la carte
• Hygieneverantwortung & Einhaltung der HACCP Richtlinien
• Mithilfe bei der Führung von Jungköchen & der Betreuung                

 unserer Lernenden

das zeichnet dich aus

• Abgeschlossene Berufsbildung als Köchin / Koch EFZ
• Berufserfahrung in ähnlicher Position
• Gute Deutschkenntnisse
• Selbständige & verantwortungsbewusste Arbeitsweise
• Freude und Elan für den Beruf
• Teamgeist, Flexibilität & Belastbarkeit

Wir wünschen uns eine aufgestellte Person, welche trotz hektischen 
Arbeitssituationen den Durchblick behält und ein lebhaftes 
Arbeitsumfeld schätzt.

Haben wir dein Interesse geweckt? 
Dann freuen wir uns auf deine vollständige Bewerbung per Mail an
enrico.richter@altestramdepot.ch

Allfällige Fragen beantwortet dir Enrico Richter, Küchenchef, auch 
gerne telefonisch unter +41 31 368 14 20.
 
Wir freuen uns darauf, dich kennen zu lernen!
 
ALTES TRAMDEPOT 
Brauerei Restaurant AG 
Grosser Muristalden 6 
3006 Bern


